
ディナーメニューのご案内  

■ お料理 
  

❖おまかせフルコース  8,800円 
                   ※旬の食材を織り交ぜた約10品のフルコース 
 

❖ショートコース      6,600円 
                    ※食事、水菓子なしの約6-7品のコース 
   

 ※当日のご予約、ご来店はコース料理より単品でのご提供も対応いたします。 
      お料理内容につきましてはお好みに合いますようご相談も可能です。 
    

❖ 「国産すっぽん鍋コース」 1人前15,000 2名様より 
  

 すっぽん鍋、雑炊を含め約6品のコースです。 
  3日前までのご予約とさせていただきます。 
 

❖ 「天然甘鯛しゃぶ コース」 1人前15,000 2名様より 
 

 しゃぶしゃぶ、雑炊を含め約6品のコースです。 
 とろけるような舌触りと濃密であと引く旨味。 
 香ばしく焼いた甘鯛の骨で出汁を引き、さっとしゃぶしゃぶに。 
 ※前日までのご予約。水・日・祝などの休市日は入荷がございません。 

※季節、仕入れにより日々変更がございます。 

✮期間限定ランチ 
メニューチェック！ 

料亭仕込みのこだわりランチ  

旬席割烹 

NEW!!  
滋養と美容に優れた究極の美味 

■ お飲物 
  

  エビス生ビール830～ 麦、芋焼酎610～ 日本酒620～ ウヰスキー980～  
■ その他 
 

   ワイン、シャンパン、梅酒、果実酒など豊富にございます。 
   ソフトドリンクのご用意ございます。 

 おまかせコース 8,800円（税込） 

 土・日・祝 限定ランチコース 5,500円 （税込） 
 
 
 

※お食事付の約6品のランチコース 
※二日前までのご予約で、２名様よりご利用頂けます。 
※ご家族の集まりやお祝い、七五三や法事などでぜひご利用ください。  

（全て税込料金） 
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“北海道”たっぷりの生いくら丼 御膳             2,400              

  

  味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 

■期間限定  柔らかな上質の生いくら コクのある濃厚な風味。 

“広島安芸”大粒カキフライ 御膳               2,000              

  

  白飯、味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 

■期間限定  サクッと香ばしく、風味濃厚‼ 

真鯛の胡麻醤油漬け 御膳                   1,600 
    

  白飯、味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 
 

■氷温熟成させた真鯛を香ばしい特製ごま醤油で。 
（全て税込料金） 

和牛イチボと九条ねぎの甘辛煮 御膳            2,400              

   

  白飯、味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 

■きめ細かく程よい脂のイチボを九条葱とサッと炊き上げた白飯によく合うおかず。 

“青森風間浦”活〆あんこうの煮付 御膳        2,000              

  

  白飯、味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 

■NEW!! 期間限定  コクのある醤油味に脂ののったあん肝も‼ 

 “岩手大船渡”牡蠣と旬野菜の天ぷら 又は 天丼御膳    2,000              

  

  白飯、味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 

■期間限定 大粒で濃厚、ジューシー!! 

真鯛の胡麻醤油漬け 御膳                      1,600 
    

  白飯、味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 
 

■氷温熟成させた真鯛を香ばしい特製ごま醤油で。 
（全て税込料金） 

和牛イチボと九条ねぎの甘辛煮 御膳               2,400              

   

  白飯、味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 

■きめ細かく程よい脂のイチボを九条葱とサッと炊き上げた白飯によく合うおかず。 

“北海道産”天然ぶりの西京焼き 御膳             2,000              

  

  白飯、味噌汁、漬物、本日の小鉢三種 

■NEW!!期間限定 コクのある醤油味に脂ののったあん肝も‼ 

※季節、仕入れにより日々変更がございます。 
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